ЗАЛАГАНЕ НА ФЕРМЕНТОРА……………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………………...

ФЕРМЕНТАЦИЯ

1.Бурна ферментация(дата,от-до)……………………............../……/дена на……градуса.

…………………………………………………………………………………………………..
2.Промиване на ферментора на ./……./..ден…………………………………………………
Забележка………………………………………………………………………………………

2.Тиха ферментация(дата,от-до)………………...……............../……/дена на……градуса.

…………………………………………………………………………………………………

 БУТИЛИРАНЕ 

Дата……………………………

Какви бутилки са използвани…………………………………………………………………

Количество захар за газиране…………………………………………………………………

Количество дрожди…………………………………………………………………………….

Газировка/……/.дена../……./градуса.

Отлежаване/……/.дена../……/градуса.

ДЕГУСТАЦИЯ

Дата…………….

Забележки;……………………………………………………………………………………...

…………………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………………...

…………………………………………………………………………………………………...

……………………………………………………………………………………………….......

…………………………………………………………………………………………………...
