 БИРЕН ПРОТОКОЛ ..................
....................................................................................................
Дата..............................

ДРОЖДИ........................................................

МАЛЦ;

1.........................................

2.........................................

3.........................................

4.........................................

5.........................................

ХМЕЛ;

1.........................................

2.........................................

3.........................................

4.........................................

ВОДА;

1.За озахаряване..........л.

2 За промиване............л.

ОЗАХАРЯВАНЕ
Начало.............градуса.
1.............градуса..........минути.

2.............градуса..........минути

3.............градуса..........минути

4.............градуса..........минути

5.............градуса..........минути

Йодна проба................................................................................................................................

ПРОМИВАНЕ

.......................................................................................................................................................

ВАРЕНЕ

1.Хмел.............грама........................................

2 Хмел.............грама........................................

3 Хмел.............грама........................................

4 Хмел.............грама........................................

Време за варенето............................................
Забележки....................................................................................................................................

ОХЛАЖДАНЕ
Време................................................................

ДРОЖДИ(МАЯ)

Количество......................................................

Закваска.(описва се количеството дрожди колко вода и захар са сложени и колко време преди залагането е направена)

.......................................................................................................................................................
